M*chine Translated by Google

Manuaalne pastavalmistaja

Ohutusnduded
’ See pastamasin on m&eldud ainult &riliseks kasutamiseks
ja seda ei tohi kasutada majapidamises.
Seda pastamasinat tohib kasutada ainult sellel otstarbel,
milleks see on ette néhtud ja kavandatud.
Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on p&hjustatud
ebadigest kasutamisest ja ebadigest kasutamisest.
See pastamasin on ette néhtud ainult pasta segamiseks,
rullimiseks ja I16ikamiseks ning seda ei saa kasutada muuks
otstarbeks. Ja see masin on mdeldud kasutamiseks
koolitatud personalile, naiteks kodgi- voi baaritdotajatele.
See pastamasin ei ole manguasi. Seda tuleb hoida lastele
kattesaamatus kohas.
Arge kasutage seda masinat, kui kannate klapiga réivaid
voi pdllesid, mis vdivad takerduda pastamasina liikuvate
osade Vi I6iketerade vahele.
Hugieenilistel pShjustel jélgige eriti hoolikalt, et juuksed
oleksid kinni seotud (soovitav on kasutada kaitsekorki) ja
eemaldage kdik ohtlikud esemed (kaelakeed,
kaevorud, sall jne).
Arge kasutage seda masinat, kui see ei toota korralikult
= v0i on kahjustatud.
Kinnitage masin tarnijaklambriga tasasele, puhtale, kuivale,
stabiilsele, kuumakindlale pinnale, mis talub raskust,
kinnitage klamber avausse.
Hoidke masin eemal kuumadest pindadest ja lahtisest
leegist. Kaitske masinat kuumuse, tolmu, niiskuse, tilkuva
ja pritsmevee eest.
Arge kunagi peske masina korpust ega tarvikuid jooksva
vee all ega tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge kunagi peske masina lihtegi osa ega tarvikut
ndudepesumasinas.

Enne kasutamist
+ Eemaldage kogu kaitsepakend ja imbris.
« Kontrollige tarvikute komplektsust (1 klamber ja 1 kasivant on komplektis).

Mittetaieliku tarne ja kahjustuste korral. Votke tihendust tarnijaga.
+ Puhastage masinat pdhjalikult kuiva lapi voi pehme harjaga (ei kuulu
komplekti).
+ Parast masina kinnitamist sobivale pinnale saab puhastustoimingu Ipetada pastatiiki
rullide ja I8ikurite vahel (tolmu eemaldamiseks). Seejarel visake selle toimingu
jaoks kasutatud pasta minema.

« Arge kunagi peske masina korpust ega tarvikuid jooksva vee all v&i
tarvik ndudepesumasinas.
« Arge kunagi peske masina iihtegi osa ega tarvikut ndudepesumasinas.

Toiming (pastalehe valmistamine)
+ Asetage masin sobivale pinnale, mis talub raskust,

kinnitage kaasas olev klamber avasse, keerates kruvi
kinni, kuni masin on kindlalt pinnaga kinni.

=,
3 =2

+ Paigaldage anum/alus (pole kaasas) pastamasina ‘y’ /
avadesse pastalehe asetamiseks. . et

+ Parast nupu keeramist asendisse “7" asetage osa =
ettevalmistatud tainast rullikutele. Vajutage tainale ornalt ja torgake kaepide
pastamasina auku, keerake kaepidet paripaeva (mis panevad pastarullid
podrlema). Nii rullitakse pasta lahti.
Korrake seda toimingut, kuni saadakse lame pastaleht.

+ Pastalehe paksuse vahendamiseks peatage masin ja keerake nuppu, et vahendada
pastarullide vahemaad. Lase pastaleht korduvalt labi rullide, kuni see on soovitud
paksusega.

Markus. Ki

oma taigna i ise retsepti.

Tootamine (I6ikamine)
+ Asetage masin sobivale pinnale, mis talub raskust ja sobib

kaasasoleva klambriga avasse, keerates kruvi kinni, kuni masin on kindlalt pinnaga kinni.

+ Paigaldage anum/alus (pole kaasas) pasta masina avadesse pasta asetamiseks.

« Sisestage kaepide auku.

+ Paigaldage pastaleht soovitud I6iketeraga
(tagliatelle voi fettuccine)
masina kiilge.

.l i keerake kaepidet
pastaleht.

Puhastamine ja hooldus

+ Puhastamine on ainus tavaliselt vajalik hooldus.

« Arge eemaldage pasta jadke teravate riistadega. (Kasutage pehmeid harju, mis pole
kaasas).

« Arge kunagi peske masina korpust ega tarvikuid jooksva vee all v3i
tarvik ndudepesumasinas.

« Arge kunagi peske masina iihtegi osa ega tarvikut ndudepesumasinas.

« Puhastage masinat pdhjalikult kuiva lapi v6i pehme harjaga.

« Enne ara panemist kontrollige, et osad oleksid taiesti kuivad.

Tehniline spetsifikatsioon
Kauba nr: 224830

Vérske pasta maksimaalne laius: 140 mm

Pasta paksus: 0,2 mm kuni 2,5 mm (7 seadet)
Terade tlitibid: 2 tatpi (Tagliatelle ja fettuccine)
Netokaal: 1,85 kg

Maérkus: Tehnilisi andmeid v6idakse ilma eelnevata muuta
teatis.

Hendi bv

Paringute saamiseks vaadake www.hendi.eu

Manuaalne pastavalmistaja

Sicherheitshinweise

Die vorliegende Nudelmaschine ist ausschlieBlich fiir den
gewerblichen Gebrauch und nicht fur den Hausgebrauch

zu verwenden.
Die Nudelmaschine darf nur fir den Zweck verwen-det

werden, fur den sie entwickelt wurde. Der Hersteller haftet
nicht fiir Schaden, die durch unsach-geméafie Bedienung

bzw. falsche Nutzung des Geréates hervorgerufen wurden.

Die Nudelmaschine wurde ausschlieRRlich zum Herstellen,
Walzen und Schneiden von Nudeln ausgelegt und darf
nicht fiir andere Zwecke verwen-det werden. Das Gerat
sollte von geschultem Person-al, zB Kiichenpersonal
oder durch das Bedienper-sonal fur einen Imbissstand
bedient werden.

Die Nudelmaschine ist nicht zum Spielen gedacht.

Das Geréat muss auf3er Reichweichweite von Kindern

aufbewahrt werden.

: Wahrend der Nutzung des Geréates darf man keine lose

Kleidung oder Schirzen tragen, die durch die rotierenden
Teile des Gerétes oder die Schneidmess-er erfasst

werden kdnnten.

Aus hygienischen Griinden sind auch die Haare abzubinden
(man empfiehlt das Aufsetzen eines Kopfschutzes) und

das Ablegen von jeglichem Schmuck, der ebenso eine
Gefahr darstellen kann (Halsketten, Armbé&nder, Schal,
usw.).

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht richtig
funktioniert oder beschadigt ist.

Mit Hilfe einer Schraubzwinge ist die Nudelmaschine auf
einer Flache mit entsprechender Festigkeit zu montieren
und die Schraubzwinge in die Befesti-gungsoffnung zu

bringen.
Das Gerét ist weit entfernt von heiBen Flachen und

offenem Feuer zu lagern. Uberzeugen Sie sich, dass das
Gerat keiner Auswirkung von hohen Tempera-turen,
Staub, Feuchtigkeit, tropfendem Wasser oder Spritzern

ausgesetzt ist.
Weder das Gehéause des Gerates noch das Zubehdr sind

unter flieBendem Wasser oder in der Spulmaschine zu

reinigen.
Ebenso durfen weder die Elemente des Gerétes noch das

Zubehor in der Spulmaschine gereinigt werden.

Vor Gebrauch
+ Die Verpackung und die Schutzeinrichtungen sind abzunehmen und zu entsorgen.

« Uberpriifen Sie, ob alle Zubehérteile dem Gerét beigefiigt worden (eine
Schraubzwinge und eine eingelegte Kurbel).
Bei einer unvollstandigen Anlieferung oder Beschadigungen muss man sich sofort mit
dem Lieferanten in Verbindung setzen. « Das Gerat ist
mit Hilfe eines trockenen Tuches oder einer weichen
Biirste (wird nicht mitgeliefert) zu reinigen.
+ Nach dem Befestigen des Gerates auf einem entsprechendem Untergrund
ist die Reinigung zu beenden, in dem man ein kleines Stiick Nudelteig durch
die Walzen und Schneidmesser durchlasst (zwecks Staubbeseitigung). Den
zu diesem Zweck benutzte Teig muss man auswerfen.

+ Weder das Gehéuse des Gerates noch das Zubehor sind unter flieBendem

Wasser oder in der Spiilmaschine zu reinigen.
« Ebenso diirfen weder die Elemente des Gerates noch das Zubehor in der

Spulmaschine gereinigt werden.

Bedienung (Vorbereitung des Nudelteigblattes)
+Die Nudelmaschine ist auf einer Flache mit

entsprechender Festigkeit zu montieren, die
Schraubzwinge in die Befestigungsoffnung zu bringen
und die Schraube fest anzuschrauben, und zwar bis W ey
zu dem Moment, wo das Gerét stabil auf dem /
Untergrund befestigt sein wird. l ——

+ Unter die Austrittsoffnung ist ein Behalter/ “
Tablett (nicht mitgeliefert) firdas Teigblatt zu stellen

+ Das Stellrad ist auf die Position ,7” zu stellen und den vorbereiteten Teig auf die
Walzen bringen. Leicht das Teigblatt einschieben und die Kurbel in die Offnung in der
Nudelmaschine einstecken und im Uhrzeigersinn verdrehen — dadurch werden
die Walzen gedreht bzw. im Ergebnis dessen wird der Teig ausgerollt. Wiederholen
Sie diese Tatigkeit so lange, bis ein flaches Blatt erreicht wurde.

8

+ Um die Dicke des Teigblattes zu verringern, muss man das Gerat ausschalten
und dann den Abstand zwischen den Walzen verandern. Jetzt lasst man das Teigblatt

erneut durch die Walzen; diese Tatigkeit muss man bis zu dem Moment wiederholen,
wo das Teigblatt die erforderliche Dicke erreicht hat.

DE

Hinweis: Priifen Sie die erforderliche Dicke im Rezept.

Nutzung (Schneiden)

+ Die Nudelmaschine ist auf einer Flache mit entsprechender Festigkeit zu montieren,
die Schraubzwinge in die Befestigungséffnung zu bringen und die Schraube fest
anschrauben, und zwar bis zu dem Moment, wo das befestigatt Un stabiluund
agrinfrdmat

« Unter die Austritts6ffnung ist ein Behalter/

Tablett (nicht mitgeliefert) fiir die Nudeln zu . =
stellen. A A

« Jetzt steckt man die Kurbel in die -
entsprechende Offnung in der e
Nudelmaschine.

+ Befestigen Sie im Gerét die entsprechenden
Schneidmesser, und zwar in Abhangigkeit von
der Art der Nudeln, die man erreichen will
(Tagliatelle oder Fettuccine).

Reinigung und Wartung

« Die einzige erforderliche Wartungstétigkeit ist das Reinigen der
Nudelmaschine. »

Die Teigrester dirfen nicht mit scharfen Werkzeugen entfernt werden (Verwenden
Sie dazu weiche Birsten, die nicht zum Lieferumfang gehéren).

* Weder das Gehéuse des Geréates noch das Zubehor sind unter flieBendem
Wasser oder in der Spiilmaschine zu reinigen.

« Ebenso diirfen weder die Elemente des Geréates noch das Zubehor in der
Sptilmaschine gereinigt werden.

Das Gerét ist griindlich mit einem trockenen Tuch oder einer weichen
Blirste zu reinigen.

« Vor der Lagerung muss man sich davon (iberzeugen, ob alle Teile des Geréates
vollstandig trocken sind.

Tehniline spetsifikatsioon
Nr. Tooted: 224830

Maximale Breite fiir den Nudelteig: 140 mm
Nudelbreite: von 0,2 mm bis 2,5 mm (7 Einstellungen)
Schneidmesser: 2 Artenit (Tagliatelle ja Fettuccine)
Nettogewicht: ca. 1,85 kg

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.

Hendi bv

Bei irgendwelchen Fragen besuchen Sie bitte die Internetseite www.hendi.eu



M*chine Translated by Google

Pastamasina kasitsemine

Voorzorgsmaatregelen
Deze pastamachine on uitsluitend bedoeld voor
commercieel gebruik en mag niet voor huishoudelijk
gebruik worden gebruikt.

Deze pastamachine mag alleen worden gebruikt voor
het doel waarvoor de machine is bedoeld en ontworp-
en. De fabrikant is niet aansprakelijk voor eventuele
schade veroorzaakt door onjuist gebruik.

Deze pastamachine on alleen ontworpen van het
mengen, rollen en snijden van pasta en mag niet
worden gebruikt voor andere doeleinden. En deze
masin on bedoeld om gebruikt te worden door getraind
personeel, zoals keuken- of barpersoneel.

Deze pastamachine on geen speelgoed en moet
buiten het bereik van kinderen worden gehouden.

* Gebruik deze masin niet als u kleding of schorten
draagt met flappen die verstrikt kunnen raken in de
bewegende delen van de pastamachine of de
messen.

Zorg er vanwege hygiénische redenen in het bijzonder
voor dat uw haar naar achter is gebonden (het wordt

NL aanbevolen een beschermkap te gebruiken) en
verwijder alle voorwerpen die gevaar kunnen
veroorzaken (kettingen, armjaban, etc.).

* Gebruik de machine niet als deze niet juist werkt of is
beschadigd.

Bevestig de machine met de meegeleverde klem op
een vlakke, schone, droge, stabiele en hittebestendige
ondergrond die het gewicht van het apparaat kan
dragen, bevestig de klem in de opening.

Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken
en open vuur. Bescherm de machine tegen warmte,
stof, vocht en druppend & spattend water.

.
Was de behuizing van de machine of de accessoires
nooit onder de kraan.

Was de onderdelen van de machine of accessoires

nooit in een vaatwasser.

Voor het eerste gebruik

« Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

« Controleer de accessoires op volledigheid (er worden 1 klem en 1 zwengel
meegeleverd).

Neem in geval van een onvolledige levering of schade contact op met uw
leverancier.

+ Reinig de machine grondig met een droge doek of een zachte borstel (niet
meegeleverd).

« Nadat de machine is vastgezet op een geschikt oppervlak, kunt u het
apparaat reinigen door een stuk pasta door de rollen en messen te laten lopen
(om stof te verwijderen). Gooi vervolgens de pasta die werd gebruikt om het stof te
verwijderen weg.

+ Was de behuizing van de machine of de accessoires nooit onder de kraan.
« Was de onderdelen van de machine of accessoires nooit in een vaatwasser.

Bediening (pastablad valmistatud)

« Plaats de machine op een geschikte ondergrond die
het gewicht van de machine kan dragen, bevestig
de meegeleverde klem in de opening en draai de
schroef aan tot de machine stevig is vastgezet op

de ondergrond. y
. —
“

+ Plaats de container /schaal (niet meegeleverd) bij de
openingen voor het plaatsen van het pastablad.

« Draai eerst de knop naar de stand “7" en plaats daarna een gedeelte van het
voorbereide deeg op de rollen. Druk voorzichtig op het deeg, plaats de zwengel in
het gat op de pastamachine en draai de zwengel met de klok mee (waardoor de
pastarollen zullen draaien). De pasta zal nu uit de machine rollen. Herhaal
deze handeling tot er een plat pastablad is verkregen.

Fra—— 1§
+ Als u het pastablad wat dunner wilt maken, stop de machine dan en draai aan de
knop om de afstand tussen de pastarollen te verkleinen. Haal het pastablad
herhaaldelijk door de rollen tot het blad de gewenste dikte heeft.
Markus: Raadpleeg uw recept bij het maken van de deeg.

Bediening (snijden)
«+ Plaats de machine op een geschikte ondergrond die het gewicht van de machine
kan dragen, bevestig de meegeleverde klem in de opening en draai de schroef

aan tot de machine stevig is vastgezet op de ondergrond.

« Plaats de container/schaal (niet
meegeleverd) bij de openingen voor het
plaatsen van het pastablad.

« Steek de zwengel in het gat.

« Plaats het pastablad in de machine bij het
gewenste mes (fettuccine tagliatelle).

«+ Draai de zwengel met de klok mee om het
pastablad te snijden.

Reiniging en onderhoud

+ Reiniging on normaalne gesproken het enige onderhoud dat vereist is.

« Verwijder geen pastaresten met behulp van scherp keukengerei. (gebruik zachte
borstels, niet meegeleverd).

+ Was de behuizing van de machine of de accessoires nooit onder de kraan.

« Was de onderdelen van de machine of accessoires nooit in een vaatwasser.

+ Reinig de machine grondig met een droge doek of een zachte borstel.

« De onderdelen helemaal droog zijn voordat u ze weglegt kontrollija.

Tehnilised naitajad
Kauba nr: 224830

Max Bretete salmi pasta: 140 mm

Pastadikt: kaubik 0,2 mm kuni 2,5 mm (7 intellingen)
Soorten messen: 2 soorten (tagliatelle en fettuccine)
Netto gewicht: u. 1,85 kg

Markus: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande
kennisgeving.

Hendi bv

Voor vragen, ga naar www.hendi.eu

Ryczna maszynka do makaronu

Wskazoéwki bezpieczeystwa

‘ Niniejsza maszynka do makaronu przeznaczona jest
wyyycznie do uyytku komercyjnego i nie moye byy
stosowane do uyytku domowego.
Maszynka do makaronu moye byy stosowana
wyyycznie w celu, do ktérego zostaya zaprojektowana.
Tootja nie ponosi odpowiedzialnoyci za szkody
spowodowane nieprawidyowy obsyugy i niewyayci-
wym uyytkowaniem urzydzenia.
Maszynka do makaronu zostaya zaprojektowana
wyyycznie do wyrabiania, waykowania i ciycia makaro-
nu i nie moye byy uyywana do innych celéw.
Urzydzenie powinno byy obsyugiwane przez wyszkol-
ony personal, np. personal kuchenny lub osoby
obsyugujyce baar.
Maszynka do makaronu nie syuyy do zabawy.
Urzydzenie przechowyway poza zasiygiem dzieci.
Podczas korzystania z urzydzenia nie nosiy luynej
odzieyy lub fartuchéw, ktére mogy zostay pochwy-
cone przez poruszajyce siy czyyci maszynki lub ostrza
tnyce.
Ze wzglyddéw higienicznych zwiyy wyosy (zaleca siy
nayoyenie czepka ochronnego) ja zdejmij biyuteriy
mogycy stwarzay zagroyenie (naszyjniki, bransoletki,
szaliki jne).
Nie korzystaj z urzydzenia jeyli nie dziaya prawidyowo
lub jest uszkodzone.
Za pomocy klamry zamontuj maszynky do makaronu
na powierzchni o odpowiedniej wytrzymayoyci, umieyy
klamry w otworze mocujycym.
Przechowuj z dala od gorycych powierzchni i otwarte-
go ognia. Upewnij siy, czy urzydzenie nie jest narayone
na dziayanie wysokich temperatur, pyyu, wilgoci,
kapiycej wody i rozbryzgow.
Nie czyyy obudowy urzydzenia ani akcesoriéw pod
bieyycy wody lub w zmywarce.
Nie czyyy elementéw urzydzenia ani akcesoriow w

Zmywarce.

Przed uyyciem

« Zdejmij i usuy opakowanie i zabezpieczenia.

« Sprawdy, czy wszystki zostayy doyy
i jedna uchwyt mocowania do stoyu).
W przypadku niepeynej dostawy lub szkodzey kontaktuj siy z dostawcy.

« Dokyadnie wyczyyy urzydzenie za pomocy suchej yciereczki lub miykkiej szczotki
(nie doyyczonej do urzydzenia).

« Po przymocowaniu urzydzenia na odpowiednim podyoyu dokoycz
czyszczenie poprzez przepuszczenie przez wayki i ostrza tnjce kawayka ciasta
na makaron (w celu usuniycia pyyu). Wyrzuy ciasto wykorzystane w tym celu.

do urzydzenia (jedna korbky

« Nie czyyy obudowy urzjdzenia ani akcesoriéw pod bieyycy wody lub w
zmywarce.
+ Nie czyyy elementéw urzydzenia ani akcesoriow w zmywarce.

Obsyuga (przygotowywanie arkusza ciasta na makaron)
« Ustaw maszynky do makaronu na powierzchni o
odpowiedniej wytrzymayoyci, umieyy klamry w

otworze mocujycym i dokryy yruby do
momentu, ay urzydzenie bydzie stabilnie
zamocowane do podyocowane.

+ Pod otworem wylotowym urzydzenia ustaw
pojemnik/tacky (niedoyyczony do urzydzenia) na
arkusz ciasta.

« Ustaw pokrytyo na pozycji ,7" ja umieyy przygotowane ciasto na waykach.

Delikatnie wsuy ciasto i wy6y korbky do otworu w maszynce do makaronu i przekryy
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara - spowoduje to obrét waykow, W

wyniku czego ciasto zostanie rozwaykowane. Powtarzaj czynnoyy do

momentu uzyskania pyaskiego arkusza.

L

« Autor zmniejszyy gruboyy arkusza ciasta, wyyycz urzydzenie, a nastypnie
zmniejsz odlegyoyy miydzy waykami. Ponownie przepuyy arkusz przez wayki;
czynnoyy powtarzaj do momentu uzyskania wymaganej gruboyci ciasta.

Markus: Sprawdy wymagany gruboyy ciasta w przepisie.

Uyytkowanie (krojenie)

« Ustaw maszynky do makaronu na powierzchni o odpowiedniej
wytrzymayoyci, umieyy klamry w otworze mocujycym i dokryy yruby do momentu,
ay urzydzenie bydzie stabilnie zamocowane do podjocowane.

+ Pod otworem wylotowym urzydzenia ustaw pojemnik/tacky (niedoyyczony do

urzydzenia) na makaron. i

* Wy6y korbky do otworu w maszynce do
makaronu.

+ Zamocuj w urzydzeniu odpowiednie ostrza
tnyce, w zaleynoyci od rodzaju makaronu, ktéry
chcesz uzyskay (tagliatelle lub fettuccine).

« Przekryy korbky zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, autor pokroiy arkusz ciasta.

Czyszczenie i konserwacja

« Jedyny wymagany czynnoyciy konserwacyjny jest czyszczenie maszynki.

+ Nie usuwaj pozostayoyci ciasta za pomocy ostrych narzydzi. (Uyyj do tego celu
miykkich szczoteczek, niedoyyczonych do zestawu).

« Nie czyyy obudowy urzydzenia ani akcesoriéw pod bieyycy wody lub w
zmywarce.

+ Nie czyyy element6éw urzydzenia ani akcesoriéw w zmywarce.

« Dokyadnie wyczyyy urzydzenie za pomocy suchej yciereczki lub miykkiej szczotki.

« Przed przechowywaniem upewnij siy, czy wszystkie czyyci urzydzenia sy
caykowicie suche.

Specyfikacja techniczna

Nr produktu: 224830

Kargeim konstruktsiooni pikkus: 140 mm
Makaronu: 0,2 mm kuni 2,5 mm (7 ustawiey)
Ostrza tnyce: 2 rodzaje (tagliatelle ja fettuccine)
Waga netto: ok. 1,85 kg

Markus: Specyfikacja techniczna moye ulec zmianie bez uprzedzenia.

Hendi Polska Sp. z oo
W razie jakichkolwiek pytay odwiedy strony www.hendi.pl 4 qn



M*chine Translated by Google

Machine a pates manuelle Macchina manuale per la pasta

Consignes de sécurité

‘La présente machine pour les pates est destinée
uniguement a un usage commerciale et ne peut pas
étre utilisée pour un usage homestique.
La machine a pates peut étre utilisée uniqguement aux
fins pour lesquelles elle a été congue. Le fabricant
décline toute responsabilité pour les dommages
causeés par une mauvaise manipulation ou une use
non conforme de I'appareil.
La machine a pates a été congue pour preparer, rouler
et découper las pates et ne peut pas étre utilisée a
d'autres fins L'appareil doit étre utilisé par un personnel
qualifié, par exemple le personal duunnel de.

La machine a pates ne sert pas a jouer. Gardez
I'appareil hors de la portée des enfants.

Pendant I'utilisation de I'appareil ne portez des
vétements amples, ou des tabliers qui peuvent étre
pris par les pieces mobiles de I'appareil ou par les
lames.

Pour des raisons d'hygiene, attachez les cheveux (il
AR est conseillé d'utiliser le capuchon de protection),
enlevez les bijoux qui pourraient présenter le risque
(tels que les colliers, les bracelets et les foulards).
N'utilisez pas I'appareil s'il ne fonctionne pas
correctement ou est endommagé.
Fixez la machine a pates en utilisant I'étau sur la
surface resistance, mettre I'étau dans un trou de

montage.
Tenir a I'écart des surfaces chaudes et des flammes

nues. Assurez-vous que l'appareil n'est pas exposé a
des températures élevées, a la poussiére, a I'humidité
ou a des gouttes d'eau.

Ne nettoyez pas le boitier de I'appareil ou des
accessoires sous I'eau courante ou dans le lave-vais-

selle.

Ne nettoyez pas les éléments de I'appareil ou des
accessoires dans le lave-vaisselle.

Avant d'utiliser

« Retirez et éliminez I'emballage ou les protections.

« Assurez-vous que tous les accessoires ont été inclus a I'appareil (un étau, une
manivelle a fixer). En cas de livraison incompléte ou des
endommagements, contactez votre fournisseur.

« Nettoyez I'appareil précisément avec un chiffon sec ou une brosse douce (non
fournis avec I'appareil).

« Aprés avoir fixé I'appareil sur un support adéquat, finissez le nettoyage en faisant
passer a travers les rouleaux et les lames de découpe un morceau de pate (pour
enlever de la poussiére). Jetez la pate utilisée a cette fin.

+ Ne nettoyez pas le boitier de I'appareil ou des accessoires sous I'eau
courante ou dans le lave-vaisselle.

« Ne nettoyez pas les éléments de I'appareil ou des accessoires dans le
lave-vaisselle.

Kasutamine (preparation d'une feuille pour les pates)
« Positionnez la machine & pates sur la surface —
ayant une résistance suffisante, positionnez % -
I'étau dans un trou de montage et serrez la vis b
jusqu'a ce que l'appareil soit correctement fixé. 3
+ Placez le récipient/le platoo (non fourni avec y
I'appareil) au-dessus de l'orifice de sortie. " g
+ Réglez le bouton a la position , 7" et placez la ~
pate préparée sur les rouleaux. Faites glisser doucement la pate et insérez la
manivelle dans le trou de la machine a pates, tournez-la dans le sens horaire
— cela provoque la rotation des rouleaux. La pate sera roulée.
Répétez cette opération jusqu'a obtenir une feuille plate.

N

« Pour réduire I'épaisseur de la feuille de pate, débranchez I'appareil et
réduisez la distance entre les rouleaux. Faites glisser la feuille a travers les
rouleaux. Répétez cette opération jusqu'a obtenir I'épaisseur souhaitée..

Tahelepanu : Vérifiez I'épaisseur exigée de la pate dans la recette.

Kasutamine (decoupe)

« Positionnez la machine a pates sur la surface ayant une resistance
suffisante, positionnez I'étau dans un trou de montage et serrez la vis jusqu'a
ce que l'appareil soit correctement fixé.

« Placez le récipient/le platoo (non fourni avec I'appareil) au-dessus de l'orifice
de sortie.

« Fixez la manivelle en l'insérant dans le trou i\ A k
de la masin a pates.

« Installez les lames de découpe e
sélectionnées selon le type de pates que
vous voulez préparer (tagliatelle ou
fettuccine).

* Tournez la manivelle dans le sens horaire

pour couper une feuille de pate.

Nettoyage et entretien

« Le nettoyage de la machine est 'unikaalne entretien nécessaire.

« N'enlevez pas le résidu de pate a l'aide d'outils tranchants (utilisez les brosses
douces, non fournies avec l'appareil).

« Ne nettoyez pas le boitier de I'appareil ou des accessoires sous I'eau
courante ou dans le lave-vaisselle.

« Ne nettoyez pas les éléments de I'appareil ou des accessoires dans le
lave-vaisselle.

« Nettoyez précisément I'appareil en utilisant le chiffon sec ou une brosse
douce.

« Avant le stockage de I'appareil, assurez-vous que toutes les pieces sont
complétement séches.

Karakteristiques tehnikad

Tootenumber: 224830

Largeur maximale de la pate pour preparer les pates: 140 mm
Largeur des pates: 0,2 mm kuni 2,5 mm (7 asendit)

Lames de découpe: 2 tiiipi (tagliatelle et fettuccine)

Poids vark: env. 1,85 kg

Remarque : Les caractéristiques tehnikas peuvent étre modifiées sans préavis.

Hendi bv
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Regole di sicurezza

La presente macchina per la pasta € destinata
unicamente per uso commerciale e non puo essere
usezata per uso domestico.

La macchina per la pasta puo essere utilizzata soolo
per lo scopo per cui & stata progettata. Il fabbricante
non é responsabile per danni causati da uso improprio
e usezo non conforme dell'apparecchio.

La macchina per la pasta e stata progettata unicamente
per impastare, spianare e tagliare la pasta e non puo
essere utilizzata per altri scopi.

L'apparecchio deve essere utilizzato da personale
addestrato, ad esempio il personale da cucina o gli
assistenti di bar.

La macchina per la pasta non € un giocattolo. L'appar-
ecchio deve essere stoccato fuori dalla portata dei
bambini.

Durante I'utilizzo dell'apparecchio non indossare
indumenti ampi o grembiuli che possono essere
agganciati dalle parti della macchina in movimento o
dalle lame taglienti.

Per ragioni igieniche legare i capelli (si consiglia
utilizzare cuffia protettiva), rimuovere i gioielli che
potrebbero rappresentare un rischio (collane, bracciali,
sciarpe jne)

Non utilizzare I'apparecchio se non funziona corretta-
mente o € danneggiato.

Fissare la macchina per la pasta sulla superficie
adeguata utilizzando una grappa, posizionandola nel
foro di montaggio.

Tenere lontano da superfici calde o fiamme libere.
Assicurarsi che l'apparecchio non é esposto a
temperatuuri elevate, polvere, umidita, gocce d'acqua
e spruzzi.

Non pulire il contenitore dell'apparecchio oi suoi
accessori sotto I'acqua corrente o in lavastoviglie.

Non pulire i componenti dell'apparecchio oi suoi

accessori in lavastoviglie.

Prima di utilizzare

« Rimuovere I'imballaggio e le protezioni.

« Assicurarsi che tutti gli accessori sono stati inclusi all'apparecchio (una
manovella a mano e un morsetto per il montaggio a tavola). In caso di
consegna incompleta o danni, contattare il fornitore.

« Pulire precisamente I'apparecchio con un panno asciutto o una spazzola
morbida (non forniti con I'apparecchio).

« Dopo aver fissato I'apparecchio su una superficie adeguata, terminare la pulizia,
passando attraverso i rulli e le lame un pezzo di pasta (per rimuovere la
polvere). Gettare un pezzo di pasta usezato per questo scopo.

« Non pulire il contenitore dell'apparecchio oi suoi accessori sotto I'acqua corrente
o in lavastoviglie.
« Non pulire i componenti dell'apparecchio v&i suoi accessori in lavastoviglie.

Funzionamento (preparazione della sfoglia)

« Posizionare la macchina per la pasta su una
superficie adeguata, posizionare la grappa nel foro
di montaggio e serrare la vite finché
I'apparecchio sia fissato in un modo stabile
sulla superficie. ¢

Posizionare sotto il foro di uscita
dell'apparecchio un recipiente /un vassoio
(non fornito con I'apparecchio) per la pasta.

« Ruotare la manopola in posizione ,7" e mettere la pasta preparata sui rulli.
Inserire delicatamente la pasta e mettere la maniglia nel foro della
macchina per la pasta, poi ruotare in senso orario — questo provochera la
rotazione dei rulli e in risultato la pasta sara spianata. Ripetere questa azione
fino a ottenere la sfoglia piano di pasta.

L

«Per ridurre lo spessore della sfoglia, spegnere I'apparecchio e ridurre la distanza
fra i rulli. Far passare la sfoglia tra i rulli. Ripetere questa azione fino a ottenere
la sfoglia piana.

Markus: Controllare lo spessore desiderato della sfoglia nella ricetta.

Funzionamento (taglio)

« Posizionare la macchina per la pasta su una superficie adeguata,
posizionare la grappa nel foro di montaggio e serrare la vite finché
I'apparecchio sia fissato in un modo stabile sulla superficie.

+Posizionare sotto il foro di uscita ’
i. A .

dell'apparecchio un recipiente /un vassoio
(non fornito con I'apparecchio) per la pasta. «
Mettere la maniglia nel foro della macchina per la
pasta.
« Fissare nell'apparecchio le lame taglienti a
seconda del tipo di pasta che si vuole
ottenere (tagliatelle o fettuccine).
+ Rootare la maniglia in senso orario per
tagliare la sfoglia.

Pulizia e manutenzione

« La pulizia della macchina & l'unica manutenzione richiesta.

« Non rimuovere i residui di pasta utilizzando strumenti taglienti. (Utilizzare le
spazzole morbide che non sono fornite con la macchina).

« Non pulire il contenitore dell'apparecchio oi suoi accessori sotto 'acqua corrente
o in lavastoviglie.

« Non pulire i componenti dell'apparecchio v3i suoi accessori in lavastoviglie.

«Pulire l'apparecchio con un panno asciutto o una spazzola morbida.

Prima di stoccare I'apparecchio assicurarsi che tutte le parti siano
completamente asciutte.

Spetsiifiline tehnika
Tootja nr: 224830

Largezza massima della sfoglia: 140 mm

Larghezza della pasta: 0,2 mm kuni 2,5 mm (7 regolazioni)
Lama tagliente: 2 tippi (tagliatelle ja fettuccine)

Peso netto: umbes 1,85 kg

Markus: Le specifiche tecniche possono essere soggette a modifiche senza
preawviso.

Hendi bv
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